上海市闸北区市场监督管理局
（2016年3月）餐饮环节
食品安全监督抽检情况通报

2016年3月，上海市闸北区市场监督管理局在餐饮环节监督管理中，以餐饮单位自制食品和高风险食品原料为重点品种，以发现和消除食品安全隐患为目的，开展有针对性的食品安全监督抽检，旨在发现问题、控制风险、消除隐患。具体情况通报如下：

一、抽检品种

包括面包糕点、盒饭、粮油、熟食卤味、色拉、现制饮料等。

二、抽检结果及处置

从本区餐饮单位抽检上述各类食品 159 件，按照国家和地方相关标准进行检测和评价（盒饭、现制饮料、色拉目前无国家食品安全标准，依据本市食品安全地方标准），结果合格 158 件，不合格 1 件，总体合格率为99.37 %。1 件不合格样品来源于 1 家餐饮单位（详见附表）。

对于抽检发现的问题，监管部门已依法予以查处，并已采取相关处置措施：不合格样品属于餐饮单位自制食品的，责令立即查找原因，针对性开展整改；不合格样品属于食品原料的，责令停止使用并销毁。

三、不合格项目及其健康风险

抽检不合格指标共  1 项次，其中 1项次为微生物指标(指示菌 1 项次、金黄色葡萄球菌 0 项次)，占不合格总项次 100  %；兽（渔）药残留不合格 0  项次，占  0  %；其他不合格  0 项次，占  0  %。其中：

（一）指示菌（菌落总数、大肠菌群、大肠埃希氏菌）

抽检不合格指标主要为微生物，其中指示菌占绝大多数。所谓食品中指示菌，是指其本身一般不会直接致病，如菌落总数、大肠菌群和大肠埃希氏菌，它不一定代表细菌污染对人体健康危害的程度，但可以代表食品中细菌污染的数量，反映食品的卫生质量。餐饮食品指示菌检验不合格反映餐饮单位在食品加工过程中存在不规范的情况。

（二）金黄色葡萄球菌

金黄色葡萄球菌是广泛存在于自然界的一种条件致病菌，肠毒素阳性的金黄色葡萄球菌才会导致食物中毒。本次检出的0项次金黄色葡萄球菌均未检出肠毒素。

（三）兽（渔）药残留

检出的  0 项次兽药残留，其中水产品中检出禁用药物氯霉素、硝基呋喃及其代谢物占  0 项次，肉及肉制品检出呋喃唑酮、莱克多巴胺  0 项次，说明在水产品及畜禽养殖环节违规使用禁用兽药的情况仍然存在。若消费者长期摄入含有氯霉素、硝基呋喃及其代谢物的畜禽产品、水产品，将具有一定的健康风险。相关监管部门将继续会同有关部门进一步加大对此类问题的监管和查处力度。

                       上海市闸北区市场监督管理局
                    2016年 3月 20日

附表：

上海市 闸北区市场监督管理局
2016年3月餐饮环节食品安全监督抽检结果

	序号
	样品名称
	被抽检人
	规格型号
	生产日期\批号
	标称生产企业
	检验结果
	对抽检不合格食品及相关食品生产经营者的查处情况

	1
	菜碟
	上海明乐食品有限公司汾西店
	/
	2016.2.29
	/
	大肠菌群超标
	立案处理
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